
Blaufränkisch erobert den Wein-Olymp!

\\V esi tid mitteleuropäische Rotwein-
sorte Blaufränkisch zu beurteilen? Ist
sie eine große Rebsorte — auf Augen-
höhe etta mit Cabernet Sauvignon,

P'not Noir oder Nebbiolo? hin intern--

tional besetzter Wein-Gipfel in Lech am

Arlberg hat diese Frage eindeutig mit

„Ja" beantwortet.
Das Votum der Weinexperten aus aller
Wet war einhellig: Di) ootweinsoete

llaufrtnkisch erfüllt alle Parameier,

die von einem außergewöhnlichen Rt-t

wein erwartet werden, wie etwa Reife-
putenziaL Reflektion des "ftrroirs,

Komilexität, Unverw echelbarkeit
und Finesse.

Nach einer Degustation von mehr als
50 Blaufränkisch-Topweinen von 1

unterschiedlichen Produzenten aus

den Jahrgängen 1986 bis 2020 einig-

ten sich die Juroren auf folgende Sor-

tenbeschreibung: „Frische und Säure

mit einer präzisen Fruchtigkeit und
eggmischigem Körper. Die Aromen

entsprechi nen von dunklen Ben

iR

ren, gemeinsam mit einer rauchigen

Würzigkeit, und zeigen Noten von ge-

trockneten Kräutern."
David Schildknechi (Vinous, USA) er-

Auch optisch ein Genuss: die Rotwein-
sorte Blaufränkisch Foto: ÖWM / Anna-

Stoecher

gänzte: „Was Blaufränkisch besonders
auszeichnet, ist eine Frische und Le-
bendigkeit, wie man sie sonst nur bei
Weißweinen kennt."
Ganz besonders nahmen die Experten
das Merkmal Reifepotenzial unter die
Lupe. Dazu stellvertretend Clemens
Riech von trinkreif, einer der Organisa-

toren des Events: "Noch nie habe ich
einen Blaufränkisch getrunken, der in

seinen ersten zehn Jahren besser war

als danach. Blaufränkisch braucht ein-
fach zehn Jahre Entwicklungszeit, je-
denfalls auf dem Niveau von Einzel-
lagenweinen." www.oesterreichwein.at
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