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JODEL-WORKSHOP ALS ABWECHSLUNG

Sommeliers kosten nicht nur,
sondern jodeln auch mal

Sommeliers aus vielen Landern, darunter auch China
und Lettland, trafen einander im Schloss Grafenegg,
um sich auszutauschen und Neues zu erleben.

SCHLOSS GRAFENEGG Somme-
liers aus China, Hongkong, Lett-
land, Schweiz, Deutschland,
Ungarn, Bulgarien, Tschechien
und Portugal hat der Vorstand
der QTW zum Netzwerken und
Picknicken in den Schlosspark
eingeladen. Sie erlebten etwas
fiir sie noch selten erlebtes.
Unter den Sommeliers wa-
ren auch der amtierende ,,Best
Sommelier of the World“ Rai-
monds Tomsons (Lettland), sein
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Vorganger Marc Almert
(Schweiz), Annemarie Foidl (die
Prisidentin des Osterreichi-
schen Sommeliervereins), und
Chris Yorke, Geschéftsfiihrer
der Osterreichischen Weinmar-
keting GmbH. Die Sommeliers
kosteten sich durch rund 500
der besten Weine. Dafiir durften
sie sich am Abend entspannen:
Ein Picknick-Abend mit einem
Jodel-Workshop mit Norbert
Hauer sorgte fiir Spafi.
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4. Nach getaner Mega-Verkostung beim gemeinsamen Picknick im Schlosspark:
Michael Malat, Raimonds Tomsons, Fei Fei Liu, Michael Moosbrugger,
Annemarie Foidl, Chris Yorke und Marc Almert (von links).
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